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中文书名：《厨艺革新家》

英文书名：The Man Who Changed the Way We Eat
作    者：Thomas McNamee
出 版 社：Simon & Schuster
代 理 人：ANA
页    数：352页
出版时间：2013年3月
代理地区：中国大陆、台湾

审读资料：电子稿/ 样书
类    型：人物传记 
内容简介：
1957年，美国还是美食学的荒原。有人改变了这一切。 

克雷格·克莱本利用《纽约时报》的有利位置，发动了美国烹饪革命。他为读者打开了前所未有的天地，为茱莉亚·柴尔德和雅克·贝潘赢得了全国性声誉。我们今天视为理所当然的食物和工具都是他引进的，包括法式酸奶油和意大利香醋、芝麻生菜和色拉搅拌机。他把晚宴变成了一件大事----外出就餐、取悦朋友或是为家人简单地烹饪。 

然而，热心美食家的个人生活充满矛盾。他为了掩饰色欲，离群索居、追寻稳定和永恒的爱情。著名传记作家托马斯·麦克宁在《厨艺革新家》书中揭示了美国烹饪的新历史和迄今尚未真正理解的伟人。
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作者简介：
托马斯·麦克宁（Thomas McNamee） ，美国作家，1947 年生于田纳西州孟斐斯，在纽约长大。他在耶鲁大学学习写作时，导师是罗伯特·彭·瓦伦（《国王的人马》的作者）。

作品有：

《灰熊》（The Grizzly Bear），1984
《自然第一：保护荒野和野生动物》（Nature First: Keeping Our Wild Places and Wild Creatures Wild），1987

《兴高采烈的故事》（A Story of Deep Delight），1990

《野狼重返黄石公园》（The Return of the Wolf to Yellowstone），1997

《爱丽丝·沃特斯和潘尼塞餐厅：浪漫、空谈、常常古怪、最终出类拔萃的餐饮革命》（Alice Waters and Chez Panisse: The Romantic, Impractical, Often Eccentric, Ultimately Brilliant Making of a Food Revolution），2007
《厨艺革新家：克雷格·克莱本与美国餐饮复兴》（THE MAN WHO CHANGED THE WAY WE EAT: CRAIG CLAIBORNE AND THE AMERICAN FOOD RENAISSANCE），2012

托马斯的随笔、诗歌和自然史作品发表在《奥杜邦》（Audubon）、《纽约客》（The New Yorker）、《生命》（Life）、《自然史》（Natural History）、《田园生活新闻》（High Country News）、《纽约时报》（The New York Times）、《华盛顿邮报》（The Washington Post）、《烹饪》（Saveur）和许多文学杂志上。1998年6月，他的纪录片《亚历山大·考尔德》（Alexander Calder）在美国公共广播公司“美国大师”系列节目中播出，获得乔治·W.皮博迪奖和艾米奖（George W. Peabody Award and an Emmy）。他的许多书评发表在《纽约时报书评》（The New York Times Book Review）上。
媒体评价：
“克雷格·克莱本对我在美国的职业生涯影响极大。他知识渊博、一往无前、忠心耿耿，改善了美国的饮食习惯。托马斯·麦克宁在《厨艺革新家》当中致力于展示过去四十年的厨艺革命，既不遗漏、也不夸张。”

----雅克·贝潘（Jacques Pépin），著名厨师、电视厨艺节目主持人
谢谢您的阅读！
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