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内容简介：
我们与海洋的关系正在经历一场深刻的变革。在三十年前，我们从海洋中获取的任何食物都是野生的。现在猖獗的过度捕捞与空前的生物技术革命让我们察觉：在眼下复杂而混乱的市场中，野生鱼类与养殖鱼类已平分秋色。

我们正处于灾难的边缘；眼下有一个明显的可能性，即我们的孙辈将再也无法品尝到一条曾在海洋中自由游弋的野生的鱼。在本书中，获奖作家、渔民保罗·格林伯格带领我们进行了一次烹饪之旅，探索了鱼类登陆我们菜单以来的历史——鲑鱼、海鲈、鳕鱼、金枪鱼——此外，还解释了每类鱼获得代表性地位的关键时刻。
保罗访问了挪威的大型农场，它们采用率先应用于绵羊的基因技术催生了大量鲑鱼，经济效益达每年数百万英镑。他去尤皮克爱斯基摩人的祖先河旅行，目的是亲看看一看世界上唯一获得公平贸易认证的渔业公司。他考察了在海鲜中加入多氯化联（二）苯和汞的方式；发现生活在地中海的鲈鱼是怎样遍布全球的；挑战鳕鱼，亲口品尝了养殖鳕鱼与野生鳕鱼的不同之处；还几乎下到南太平洋的海底，寻找濒危的南方蓝鳍金枪鱼的替代品。格林伯格告诉我们，鱼，是现存的最后的真正野生食物。

通过考察将鱼带至我们餐桌的因素，格林伯格揭示出“我们怎样才能开始治愈海洋，为营造一个健康且适合海洋生物生存的地球”应该成为一条行动准则，而非例外。
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保罗·格林伯格（Paul Greenberg）关于海鲜的作品发表在《纽约时报》、《国家地理》《GQ杂志》以及很多报刊上。2005年他发表在《时代周刊》上关于智利海域鲈鱼的文章获得了新闻界食物领域的最佳“国际协会烹饪专家”奖。保罗目前享受艺术文学国家基金和食物与社会政策奖金。

谢谢您的阅读!

请将回馈信息发至：黄家坤

安德鲁﹒纳伯格联合国际有限公司北京代表处
北京市海淀区中关村大街甲59号中国人民大学文化大厦1705室
邮编：100872
电话：010-82504106， 

传真：010-82504200
Email: JHuang@nurnberg.com.cn
Http://www.nurnberg.com.cn
微博：http://weibo.com/nurnberg
豆瓣小站：http://site.douban.com/110577/
地址：北京市海淀区中关村大街甲59号中国人民大学文化大厦1705室，邮编：100872

电话：010-82504106，88810959，传真：010-82504200

网址：www.nurnberg.com.cn
- 1 -

