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内容简介：

卖点：

· 马提尼近来越来越受欢迎，该书是第一本研究马天尼历史、文化以及配方的书。
· 美国的《美食与美酒》杂志将马天尼评选为2022年度饮品。

本书包括60个马提尼鸡尾酒配方，作者还追溯了马提尼的历程，从1880年代纽约的酒吧到21世纪最热门的鸡尾酒餐厅。带您探索最适合搭配生蚝的马提尼；探索添加了橄榄油、紫苏和茉莉花茶等调味的衍生马提尼；了解为什么最重要的工具是冰箱；以及詹姆斯·邦德为什么喜欢摇晃而非搅拌鸡尾酒。

[bookmark: _GoBack]如果您不知道完美的马提尼鸡尾酒为何物，本书将带您找到它；如果您知道，那么本书的技巧、窍门和秘笈将帮您改进。《马提尼》是一个时尚、有趣且引人入胜的指南，这款酒品本身也是世界上最经典的鸡尾酒之一。


作者简介：

爱丽丝·拉斯塞尔（Alice Lascelles）是一位屡获殊荣的记者、作家和饮品专家，长期为《金融时报》撰文。她的上一部作品《鸡尾酒精编》被《泰晤士报》、《金融时报》和《每日电讯报》评为“年度好书”。目前她与丈夫和两个儿子生活在伦敦。
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MARTINI ON THE ROCKS
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